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10.00 - 13.00 0418 145 45
Fredag
07.00 - 13.00 Tisdag - Lordag
Lérd 07.00 - 13.00
ordag Avhamtning
09.00 - 13.00 avoft')rbestéllningar
séndag Mandag Fran dagen innan
Stangt

Eriksgatan 156 - 261 40 - landskrona
e post : mat@mat-templet.se

templet

Dansk smorrebrod som var du i Danmark

DANSK SMORREBROD
LANDGANG

DANSKE PLATTER
SMORGASTARTA

TELEFON 0418 145 45

Priserne galder frdn den 1. anur 2022
Alla priser ar inkl. Moms. Avhamtning mat templet
Avhamtning av forbestallningar efter 6verenskommelse



tem paet

1. Loksill 60:-

R4 I6k & kapris,dill

2. Kryddsill 60:-

R4 16k & kapris,dill

3. Potatis Med Loksill 60:-
Créme fraiche rédlék, dill

4. Currysill 60:-

R4 16k & kapris,dill

5. Inlagd Stekt Sill 60:-
Rédl6k

6. Agg - Sill 60:-

Dill

7. Agg - Rikor 65:-
Majonnas,Kaviar citron,dill

8. Fiskfile 65:-

Remoulade och citron,dill,tomat
9 .Fiskfile rakor och kaviar 75:-
Citron,dill tomat

10. Rdkor pa Rakor 95:-
Agg majonnas, citron,kaviar,dill
11. Lax Kallrokt 95:-
pepperrotkrem eller aggrora
12. Gravad Lax 95:-
Dansk Hovmetersas

Bestallning minst 1 dag innan

13. Grillad kycklingfile 75:-
Currymajo - Bacon,tomat

14. Danske frikadeller 75:-
Potatissallad, inl.gurka

15. Danske frikadeller 75:-
Rodkal /inl.gurka

16. Danske frikadeller 75:-
Remoulade/rédkal

17. Leverpastej -

sky och salt kott 85:-

Dylagens Natmad

18. Leverpastej 65:-
champinjon/bacon

19. Nybakat Leverpastej 75:-
champinjon/bacon

20 .Nystekt

Dansk Ribbenstek 85:-
Hanskaret med Rédkal och inlagd gurka

21 .Dansk Appelflisk 85:-
Stek |6k och apple

t DANSK SMORREBROD

22. Rostbiff pa ryggbiff 85:-
Remoulade rostad 16k

23. Rostbiff pa ryggbiff 85:-
vandstekt agg, mjuka I6k

24. Dansk Hakkebiff 200h 75:-
Stekt 16k & inlagd gurka

25. Dansk Hakkebiff 200h 75:-
vandstekt dgg, mjuka l6k

26. Helstekt Flaskfile 75:-

med Champingjoner ala

chreme stekt 16k ,inlagd gurka

27. RAbiff - biff tartar 115:-
med rd 16k, kapris,rodbeter,. pepparrot,
aggula.saltgurka

28. Dansk Stark ost 70:-

med sky

29. Brie ost 70:-

solbarsylt vindruvor
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Landgdng Nr.1

Agg med sill

leverpastej med sky/bacon
Danske Frikadeller Hemgjord i
nlagd gurka och rédkal

Brie Ost, vindruvor, paprika

99:-

Landgang Nr.2

Agg med Rakor

Hackebiff beanaisesas /I6kring
Dansk Ribenstek med Hemgjord i
nlagd gurka och rédkal

Brie Ost, vindruvor, paprika

120:-

LANDGANG

Bestallning minst 2 dag innan

Landgdng Nr.3

Aggsallad med caviar
Flaskrulade med rédlok / sky
Rostbiff med remoulade,

och rostad l6k,salt gurka

Brie Ost,vindruvor, paprika
120:-

Landgdng Nr.4

Aggsallad med rakor
Dansk Flaskstek Hemgjord
inlagd gurka och rodkal
Grillad Kyckling,-
Currymajo bacon

Brie Ost, vindruvor,paprika

130:-

En stor stark - landgang
med extra mycke paldgg

och maske en lille

1:En stor stark

Agg och rikor - caviar

Danske Frikadeller Hemgjord i

nlagd gurka och rodkal

Rostbiff pa ryggbiff med remoulade och
Hemgjord inlagd gurka,stekta 16k

160:-

2:En stor stark

Agg och Krydsill

Dansk 150g Hackebiff beanaisesas /I6kring
Dansk Fliskstek med rédkal inl gurka
160:-

3:En stor stark

Kallrokt Lax med pepparrotssallad
Danske Frikadeller Hemgjord inlagd gurka
och rédkal

Brie ost med dadler

150:-



t SMORGASTARTA

MAT swones
tem P et Bestllning minst 2 dag innan

Fisk smorgdstarta fyllning
efter din smak ???

Aggsallad med liten smak av curry
Skagenrdra

Tonfisksallad med purldk

Laxsallad med smak av pepparrot
Krabbrora

Wazabi

12. personer 995:-

Kott smérgastarta fyllning

efter din smak ?7?

Kokt skinka med Arstidernas frukt
Skinksallad med rodIdk

Hemmagjord leverpastej

Med indlagd gurka, eller svamp och bacon
Rostbiffsallad med pepparrot

Kyckling med bacon/curry,eller
sparris,ananas smak

Fruktsallad a la mimosasallad

Kebab kott med stark sas vitldk,chili



templet

I Danmark har vi nog med manga
andra lander 6gon,

en underlig kulinariska traditioner.
De flesta danskar alskar denna
att ata,en PLATTE

Vi kan ocks8 kalla det kalla bordet
med varma rétter.

Danska recept pa typiskt dansk mat
med 50 ar ykes erfaring

Alla platter er ink: Bréd och smor.
Plattorne kan andras tiil Buffe,
dock till minst 10. personer

och med en 6kning pr 15:- pr.
Person Bestalning.

PLATTE

Bestdllning minst 2 dag innan - minimum 2 personer

Nr.1 klassisk Kobenhavner
Sill/l6k & kapris

Rodspatta filé remoulad & citron
Hemmagjorda Danske frikadeller
inlagd gurka och potatissalad
Dansk flaskstek hemmagjord
inlagd gurka och rédkal

Brie Ost vindruvor/ paprika
225: -

Nr.2 klassisk Kobenhavner
Sill/I6k & kapris

Rodspatta filé remoulad & citron
Agg och rékor/kaviar
Hemmagjorda Danske frikadeller
inlagd gurka och potatissalad
Dansk flaskstek hemmagjord
inlagd gurka och rodkil
Leverpastej Bacon Champinjoner
Brie Ost vindruvor/ paprika

280: -




